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Solidaritat und der
hl. Laurentius 2007

Die diversen Feiern und Zu-
sammenkiinfte im Zeichen des

Schutzpatrons der Kéche, Laurentius, zeigten einmal mehr
den gewaltigen Stellenwert unseres Berufsstandes und die
daraus resultierende Verpflichtung zur aktiven Férderung

unserer jungen Kéchlnnen.

Bei der ersten Feierlichkeit im vorarlbergischen Bludenz
waren trotz Festspielzeit und Vollbeschdftigung zahlreiche
Kéche aus dem Léandle, der Schweiz, Liechtenstein, aus
Bayern und dem Westallgdu angereist. Nach der hl. Messe
wurden die letzten Branchen-Neuigkeiten traditionell im
Gasthof Galehr bei einem herrlichen warmen und kalten
Késebuffet ausgetauscht. Bei schweren Regenféllen kamen
die K6che der Bodenseeregion dann zu friither Morgenstund”
im bayrischen Roggenzell zusammen und sind danach wieder

an den heillen Herd geeilt.

Die gré8te Laurentifeier stand bei Kaiserwetter in der
Mozartstadt auf dem Programm. Sozialminister Dr. Erwin
Buchinger und Landeshauptfrau Mag. Gabi Burgstaller be-
grilSten die K6chinnen und Kéche vor dem Café Tomaselli
und begleiteten diese zur Musik der Trachtenkapelle Grédig
in die Franziskanerkirche zu der von Prélat Univ.-Prof. Dr.
Hans Paarhammer zelebrierten Messe.

Im Stiegl-Keller zeigte sich Minister Buchinger von den zahl-
losen Aktivitédten des VKO beeindruckt. Angetan zeigt sich
der Ehrengast nicht zuletzt von der Teilnahme des 2005 vom
VKO zum , Koch der Kéche* gekiirten Hans Peter Fink bei
der Ausscheidung zur Global Chefs” Challenge — exklusiv fiir
Osterreich, da der VKO seit jeher der einzige im Weltbund
vertretene Verband Osterreichs ist.

Wenn Sie, geschédtze Kéchinnen und Kéche Osterreichs, die
Moglichkeit zur aktiven Teilnahme an fachlichen und gesell-
schaftlichen Events des VKO haben — machen Sie Gebrauch
davon! Ob Wettbewerbe, Mitgliedschaft bei der Junioren
oder Nationalmannschaft, ob , Goldenes Reindl"” oder

Stammtische, seien Sie dabei!

Keinen einzigen der vielen zuriickgelegten Kilometer bereut
Harry Fargel, Prisident des VKO, www.vko.at

Gesucht ist der ,Global Chef of the World". Peter Fink,
Kiichenchef des Hotel Sacher, geht fiir Osterreich ins Rennen
um die zentraleuropdische Ausscheidung in Budapest

Global Chef’s Challenge 2008

er Verband der Kéche Os-

terreichs www.vko.at ge-
hoért wie rund 70 andere na-
tionale  Kochverbdnde dem
Dachverband der ,World As-
sociaton of Chef’s Societies"”
(www.WACS2000.0rg) an.
Im Frihjahr 2008 wird beim
Weltkongress 2008 der , Global
Chef of the World" gewdhlt.
Ein Ereignis dieser Art hat die
gastronomische  Welt  noch
nicht gesehen! Die Ausschei-
dung Zentraleuropas findet am
22.September 2007 in Budapest
statt.
Peter Fink, der bekannte K-

chenchef des Hotel Sacher, ver-
tritt zusammen mit Jungkoch
Stefan Allmer den Verband der
Koche Osterreichs bei der Zen-
traleuropaausscheidung.

Im September wird das erfah-
rene Duo in Budapest gegen
sieben andere Teams aus Zen-
traleuropa antreten.

Das Siegerteam wird dann im
Mai 2008 beim Weltkongress
der Kochverbdnde - WACS in
Dubai gegen jeweils einen Ver-
treter eines Kontinents (Europa
stellt drei Teams) zum einma-
ligen Global Chefs Challenge
ins Rennen gehen.

Anziehender Laurentius

Die Laurentius-Feiern in Salzburg erlebten heuer

das 20. Jubilium und grofSen Andrang

—
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ereits zum 20 Mal feierte die
Sektion Salzburg heuer den
Laurentius Tag, zum flinften Mal

wurde das Fest als Osterreich
weite Feier des VKO durchge-
fuhrt. Salzburgs VKO-Obmann
Alois Gasser konnte diesmal ei-
nerseits Prasident Harald Fargel,
seinen Stellvertreter Heinz Pi-
naucic, Ehrenobmann Helmut
Stadlbauer und die stets gern
gesehene Gaste und Freunde
vom Verein der Kéche Chiem-
gau begriiRen.

Auch die hohe Politik darunter
Landeshauptfrau Mag. Gabi
Burgstaller, Bundesminister Dr.
Erwin Buchinger, LAbg. und
Vizeprdsident der WKS Mag
Hans Scharfetter, LAbg. Zehet-
ner sowie der Blirgermeister von
Grodig Richard Hemetsberger
gaben uns die Ehre. Die natio-
nalen und internationalen Gaste
zeigten wiederum die Verbun-
denheit mit dem Berufstand auf.
Besondere Verdienste erwarb
sich wie jedes Jahr ,Rosenkava-
lier" Helmut Haller, der die Blu-
men und SuBigkeiten von ver-
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Uber viele Interessierte, dar-
unter Prominenz wie Landes-
hauptfrau Gabi Burgstaller
und Sozialminister Erwin
Buchinger, durften sich der
Salzburger VKO-Obmann
Alois Gasser und VKO-Prisi-
dent Fargel bei Osterreichs
groBter Laurentius-Feier

schieden Sponsoren besorgte,
um sie dann mit den Kéchelnnen
an die Salzburger Touristen und
Einheimische zu verteilen.
Unter den Klangen der Gro-
diger Marschmusikkapelle mit
Fahne und neuen Transparent
marschierten die Kéche in Be-
rufskleidung und mit Insignien
durch einen Spalier von begeis-
terten Zuschauern zur Franzis-
kaner Kirche, wo sie vom allseits
beliebten ~Laurentiusvater”
Prélat Univ. Prof. Dr. Hans Par-
hammer und Pater Gebhard er-
wartet wurden.

Nach dem feierlich gestalteten
Gottesdienst mit dem Franzis-
kus-Chor und den Blasern der
Marktmusikkapelle, zogen die
Kéche weiter zum Stieglkeller,
wo ein ausgezeichnetes Buffet
bereit stand. Organisiert wur-
den diese Kostlichkeiten wie
immer von Mister ,Laurentius”
Walter Ziegler und seinem Team
des Hauses St. Virgil, sowie den
Fach-Oberlehrern der Gastge-
werblichen Berufsschule Ober-
trum.

Mindeststandards fiir
Kiichenmeister

WACS lisst mit einem Zertifikat fiir
Kiichenmeisterpriifungen (ICMC) aufhorchen

Mitte Julifand ein Treffen der
,Committee  Members"
- Klaus Meyer - Germany; Wy-
nand Vogel — Netherlands; Nor-
bert Schmidiger - Switzerland &
Christian Totzl, Austria - fiir den
ICMC - International Certified
Master Chef" in Basel statt. Es
wurden die Mindeststandards
fur  Kichenmeisterpriifungen
auf internationaler Ebene fest-
gelegt. Die Idee: Jeder geprifte

Kichenmeister, der einem nati-
onalen Kochverband angehért,
kann den ,ICMC" beantragen.
Dieser wird mit einer staatlichen
Urkunde angedacht. Der Ki-
chenmeister soll damit interna-
tional und national aufgewertet
werden. Die genauen Kriterien
wurden beim Meeting in Basel
besprochen und werden dieser
Tage vom WACS- Présidenten
geprift.

Rekordverdachtiges
Stadtfest in Schwaz

ie Sektion Tirol des VKO

war im August dieses Jahres
zum ersten Mal beim Schwa-
zer Stadtfest mit einem eigenen
Stand vertreten. Was zundchst
langsam anlief wurde im Lau-
fe des Abends zu einem groB-
en Erfolg. Geboten wurden
Wedges, Ofenkartoffel, Chicken
Wings, Rosti mit Sauerkraut und
gefillte Conchini, sowie diverse
Getrdnke. Verkauft wurden un-
erwartete Mengen und zwar:
50 kg Wedges, 50 kg Chicken
Wings, 30 kg Ofenkartoffel, 40
kg Rosti und 20 kg Sauerkraut
20 kg. Es kamen so an die 2.000
Gaéste, die von der Abwechslung
am Speiseplan des Stadtfestes
und an der Qualitat, sowie dem
Geschmack des Gebotenen be-
geistert waren.

__TERMINE

Kochkurs ,,Sch(l)au Kochen
- diatfreie Reduktionskii-
che" in Bad Pirawarth.
Wann? Freitag, 7. 9. 2007
Dauer: 9.30-16 Uhr.

Maximal 16 Teilnehmer, Unkos-
tenbeitrag pro Person € 20,-.
Betriebsbesichtigung bei
Cerny-Nordsee

Wann? 17. und 24. Okto-
ber 2007. Treffpunkt um 15
Uhr beim Haupteingang, 1220
Wien, Hermann Gebauerstrafie
18. Maximal 15 Teilnehmer pro
Termin.

VKO-Stammtisch:

Wann? Neu! Jeder 3. Mittwoch
im Monat, 19. 9. 2007, 17. 10.
2007, 21. 11. 2007, jeweils von
15-18 Uhr in der Gosser-Bierkli-
nik, 1010 Wien, Steindlgasse 4.
Késtliches kithles GOSSER Bier
vom Fass sowie feinste Wiener
Schmankerln!  www.goesser-
bierklinik.at

Ausstellung ,Heut muB der
Tisch sich vollig bieg'n“.
Wiener Kochbiicher aus der
Wienbibliothek
Wann?Er6ffnung: 18.10.2007,
Dauer bis 09.05.2008

Wo? Wiener Rathaus, Aus-
stellungskabinett, Stiege 6, 1.
Stock, 1010 Wien

Prasentiert wird die einzigartige
Sammlung an wertvollen und
raren Kochbiichern aus drei
Jahrhunderten.

Anmeldungen zu allen VKO-
Veranstaltungen unter info@
vko.at oder unter

Tel. & Fax: +43 (1) 367 61 62,
Anderungen vorbehalten!
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Fiir den Inhalt dieser Seite ver-
antwortlich:

Verband der Kéche Osterreichs,
Fachkulturelle  Berufsvereini-
gung seit 1902, Thorvaldsen-
gasse 20/58/1, 1120 Wien,
Tel. & Fax: +43 (1) 367 61 62,
info@vko.at, www. VKO.at



