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lhr Wirte und Kiichenchefs:
EEiEttad Kommt nach Innsbruck!

Bei der gegenwirtigen wirtschaftlichen Situation ist es fiir den VKO schwer, Sponsoren zu fin-
den. Die Gelder werden immer knapper. Die Folge davon: Der VKO kann von seinen Pldnen
weniger umsetzen, den Mitgliedern und dem Nachwuchs weniger bieten. Der VKO arbeitet
aber intensiv mit den eingezahlten Mitgliedsbeitrdgen. Daher gilt, je mehr Mitglieder, desto
mehr Méglichkeiten. Es sollte also fiir jeden Koch fast eine Pflicht sein, dem VKO beizutre-
ten. Aber auch die Wirte und Hotelbesitzer sollten dem VKO beitreten, damit genug Mittel
vorhanden sind, die wieder dem Beruf des Kochs und seinem Nachwuchs zugutekommen. Die
Mitglieder sollten aber auch die ihnen vom VKO und seinen Sektionen gebotenen Méglich-
keiten nutzen. Durch die Teilnahme an den Versammlungen kénnen sie das Geschehen und
die Arbeit wesentlich mit beeinflussen und mitgestalten.

Denn nur durch intensive Zusammenarbeit und Mitgestaltung kann viel erreicht werden.
Geboten werden Kurse, Firmenbesichtigungen, Austauschméglichkeiten auf Fachebene etc.
Ebenso sollten Betriebe ihre Lehrlinge und Jungkéche unterstiitzen, und ihnen die Mdéglich-
keit geben, an diversen Wettbewerben teilzunehmen.

Dies kann durch Motivation geschehen und sollte als Teil der Lehrlingsausbildung oder Weiter-
bildung betrachtet werden. Denn kein Lehrling ist ,zu schwach” oder ,untalentiert”. Wenn
der Lehrherr meint, sein Lehrling komme doch nicht weiter, dann — davon bin ich (iberzeugt
— ist bzw. war der Ausbildner schlecht. Bei derartigen Ausreden stellt sich der Kiichenchef
somit selbst ein schlechtes Zeugnis aus. Fakt ist: Jeder ist nur so gut, wie seine Ausbildung.
Es sollte doch jeder Betrieb und Kiichenchef stolz sein, wenn seine , Jungs und Médel " soweit
sind, dass sie bei Wettbewerben mitmachen kénnen. Es kann zwar nur einer gewinnen, aber
diese Méglichkeit hat jeder Teilnehmer. Aber das Wichtigste ist, man lernt dabei, was wieder
dem Betrieb zugutekommt.

Also, Ihr Wirte und Kiichenchefs, kommt nach Innsbruck auf die fafga und schaut euch so
einen Bewerb an. Da seht Ihr &sterreichische Lehrlinge und Jungkéche, die sich dem inter-
nationalen Vergleich stellen. Wenn Ihr die Leistungen und den Stolz der Teilnehmer (iber die
von ihnen erbrachten Leistungen seht, werdet Ihr solche Bewerbe kiinftig aus einem anderen
Blickwinkel betrachten. Vielleicht sagt Ihr dann: Ja, ich werde Mitglied, um aktiv mitzuarbei-
ten und durch meinen Mitgliedsbeitrag die Weiterbildung allgemein zu férdern.

Nebenbei bemerkt: Alle Mitglieder sind automatisch Mitglied im W. A. C. S., dem Weltbund
der Kéche.

JOSEF FANKHAUSER, VIZEPRASIDENT DES VKO www.vko.at

GSTERREICHISCHES GASTRONOMIE SERYICE

Kosten senken - Ertrage steigern!

Kunden desHandelshauses Wedl &des Handelshauses Kiennast haben die Méglichkeit, durch die
globaleWirtschaftskriselhregesamtenEinkaufs-bzw.Investitionskostenzubiindelnundbonusfahig
Uiber die Tochterfirma OGS (Osterreichisches Gastronomie Service) abzurechnen!

I mmermehrHotel-undGastronomiebetriebeschlie-
BensichunserervolligfreienEinkaufsgemeinschaft
an, um bis zu 7 % Jahresbonus zu kassieren!

Ihre Vorteile:
@ Biszu7%BonusriickverglitungimBereichFood-

und Non-Food

@ Eigener OGS-Bestellordersatz “\% G | h

® Sonderkonditionen bei Lieferanten 0GSKochshowKotanyi/QimiQSchloRWilheminenberg Wien
@ riesige Lieferantenauswahl

@ giinstigerStrombeziehen,durchOGS-Strompool
@ giinstiger Tanken

@® HACCP-Schulungen

@ Kochseminare, Schulungen und Weiterbildung
@ Weinverkostungen und Beratung

® Angebotseinholung

® Gebrauchtgerate-Borse

®uvm....

aufgabe-denGast-konzentrieren.DieZauberformel
lautet — einmal beitreten = immer profitieren.
WahlenSieauseinembreitenSpektrumimBereich
Food,Beverage,NonFoodundeinemstarkenDienstleis-
tungsangebot.
NutzenSiedieSchliisselkompetenzderOGS-Berater
undziehenSiediesebeialllhrengeplanteninvesti-
tionen bei.Sie werden sehen, wie Sie lhre gesamte
Kostenstrukturdadurchdeutlichoptimieren.Gemeinsam
machen wir mehr aus lhrer Gewinnspanne.
DariiberhinausbietenzahlreicheMarketing-undSer-
vice-ToolsweitereVorteileflirdenunternehmerischen
Erfolg.DasDienstleistungsangeboterstrecktsichvon
derlmmobilienborseliberdenGebrauchtgeratemarkt,
Internet-ShopbishinzueinerinternationalenSeminar-
Akademie,Marktbeobachtung, Profi-Stammtisch,
Trendschauen uvm.

OGS steht fiir Tradition und Qualitt!

Seit 1985 bearbeitet die OGS Handels-GmbH den
heimischenGastronomiemarktmitgroRemErfolg!Uber
700MitgliederkommenschonindenGenussdieser
Effizienzsteigerung,diemitbaremGeldabgegoltenwird!
DasOGS,OsterreichischeGastronomieService“bietet
IhnendieseM&glichkeiten.SetzenSieaufdiePerleder
Einkaufs-undDienstleistungs-PartnersfiirHotellerieund
Gastronomie.
WirkungsvolleStrategienimBeschaffungswesenlegen
die Basis fuir nachhaltigen Geschiftserfolg.

Als Gesellschafter haben wir die renommierten
HandelshauserWedlundKiennastmitimBoot.Zwei
echteGastroprofis,diesichseitJahrzehntenmitdenex-

Nehmen Siefiirein unverbindlichesInformations-
gesprach Kontakt mit mir auf!

Personlich fur Sie da - Tel.: 0 62 29/390 00-0

klusivenWiinschenundBediirfnissenderHotellerieund ~ Herzlichst
Gastronomieauseinandersetzen.Gemeinsamwurden
erfolgreicheundinnovativeKonzeptezurErtragsteige-
rungundKostenoptimierungentwickeltundumgesetzt.
UmesaufdenPunktzubringen,mitOGSsparenSie  Gerald Wippel N

ZeitundbaresGeldundkdnnensichauflhreHaupt-  Leitung Market|ng/Vertrieb

OGS Handels-GmbH - GewerbestraBe 17 - A-5325 Plainfeld

Tel.: 0 62 29/390 00-0 - E-Mail: office@oegs.at - Homepage: www.oegs.at

Frohliches Treiben

Laurentiusfest 2009: Salzburger Kéche feierten ihren
Schutzpatron

ehr als 100 Koche in ihrer Berufskleidung
I\/\— geschmiickt mit Auszeichnungen, mu-
sikalische Klange der Grodiger Musikkapelle
und viele Gaste, die mit Rosen und StiBigkeiten
organisiert vom ,, Rosenkonig" Kiichenmeister
Helmut Haller beschenkt wurden. Es gibt nur
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Auch die hohe Politik gab mit Landeshauptfrau

Mag. Gabi Burgstaller den Kochen die Ehre roto: wintersteller

einen Anlass, der so viele Kéchinnen und Ko-
che in der Hochsaison von ihrem Arbeitsplatz
locken kann: Der HI. Laurentius, der Schutz-
patron der Koche, der bereits zum 22. Mal in

Wasser

dieser Form gefeiert wurde. Beim schon zur
Tradition gewordene Laurentiustag — den 22.
der Sektion Salzburg und den siebenten oster-
reichweit — konnte Obmann Alois Gasser den
Prasidenten des VKO, Harald Fargel, aus Tirol
Vizeprésident Josef Fankhauser, aus Oberos-
terreich den Obmann-Stv. Heinz Pi-
naucic sowie Ehrenobmann Helmut
Stadlbauer begriiBen. Auch die immer
gern gesehenen Gdste und Freunde
wie Dr. h.c. Siegfried Schaber sowie
die jedes Jahr stark vertretenen Kolle-
ginnen und Kollegen vom Verein der
Koche Chiemgau mit Kollegen Fuchs,
den Verein der Koche Berchtesgadner
Land mit Manfred Benger, der sich fur
die zehnjihrige Treue zum VKO uber
eine Urkunde mit Silbernadel erfreuen
konnte.

Die nationalen und internationalen
Géste zeigten wiederum die Verbun-
denheit des Berufstandes auf.

Alois Gasser vom Salzburger Kochver-
band und Walter Ziegler waren wieder die Ini-
tiatoren dieses Festes, unterstitzt von einem
tatkréftigem Team und dem Tourismusreferat
der Erzditzese Salzburg.

Marsch

Die Sektion Tirol ist auch bei der Feuerwehr vertreten

asser Marsch!" hieB es am

5. und 6. Juni beim Landes-
feuerwehr-Wettbewerb in  Axams
fur mehr als 800 Bewerbsgruppen,
die das Bronzene und Silberne Leis-
tungsabzeichen erringen wollten.
Natirlich mussten so viele Teilneh-
mer und auch Géste ordentlich ver-
sorgt werden. Daher hieR es fur Fink
Francis, als Mitglied und Vertreter
des VKO - Sektion Tirol, Feldkoch-
unteroffizier beim Bundesheer sowie
Mitglied der FF-Axams und seine
Fuhrungscrew: Gerhard Windhaber,
Mitglied des VKO Sektion Tirol, Kiichenchef
des Elisabethinums in Axams, Andreas Arnold,
Metzger aus Aldrans und ca. 70 bis 75 Helfer
eine gut durchdachte Ktiche zu planen und zu
betreiben. ,Schnitzel Marsch" lautete daher

Gerhard Windhaber, Andreas Arnold, Reinhard Kircher -
Kdtstv. FF Axams, Klaus Kirchebner — Kdt. FF Axams,
und Francis Fink - VKO Sektion Tirol

Foto: VKO Sektion Tirol

das Motto, und das nicht zu knapp. Tausen-
de Hendin, Burger, Bratwurste und andere
Kostlichkeiten gab's nattrlich auch noch, alles
frisch und geschmackvoll durch die fleiRigen
.Kiichenbienen" zubereitet.

Authentische Thai-Kiiche

Originale Thaikiiche verbunden mit Kunst
und Kultur wurde vor Kéchen des Ver-
bandes der Kéche Osterreichs und Gastro-
nomen kurzlich in Anwesenheit Se
Panunpong, Botschafter des Konig-
reiches Thailand, im Wiener Intercon-
tinental beeindruckend zelebriert.
Die Koéchinnen und Koéche aus Thai-
land haben nicht nur einen starken
Galaabend hingelegt, auch haben sie
einen Kochkurs im Sinne der authen-
tischen Thaikiiche abgehalten.

Wie in anderen Lindern flrchtet
man auch in Thailand, das die Kiiche
.abroad" sich von der eigentlichen

WIEN

Herbsttermine 2009

21. September, 19. Oktober und 16. Novem-
ber, jeweils 17 bis 20 Uhr Stammtisch im
»Martinjak”, Wien 1, Opernring 11.

30. September 2009, 18.00 aul3erordent-
licher Stammtisch im ,Café-Figaro” im
Mozarthaus bei Kollegen Robert Letz, Wien 1;

Landeskiiche bis zur Unkenntlichkeit verfrem-
det — dem wurde im Interconti stark entge-
gengehalten!

Domgasse 5.

24. Oktober 2009, Ganslessen im Restaurant
, Zum Andreas Hofer" www.ZumAndreasHo-
ferat, Wien 6, Briickengasse 11, Preis pro
Person 35 Euro inkl. 3-Gangmendi und Tisch-
getrédnke. Extra Einladung folgt!

Anmeldungen zu allen Veranstaltungen:
info@vko.at, 01-367 61 62



