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Dampf und Rauch,
Liebe und Erfiillung

Die Liebe zum Beruf und
generell zum Kochen ist die

grundlegende Voraussetzung zum Erfolg. Koch zu sein, ist fiir
mich mehr als nur Beruf — es ist meine Berufung und meine
Leidenschaft. Kochen ist heil8 und kalt, minimal und maximal,
Arbeit und Spal, Spannung und Entspannung, kreativ, aber
gleichzeitig konstant, Erfiillung und Abgrund, manchmal auch
Liebe und Hass, Vergangenheit und Zukunft zugleich — kurzum
ein Spiel der Gegensdtze, das einfach Lust auf mehr macht.
Flir mich sind Kochen sowie die Begriffe Individualitdt und

Kreativitdt EINS.

Vor allem hat Kochen Zukunft! Kulinarik auf héchstem Ni-

veau gewdhrleistet
und Gllick fiir Gene-
nicht nur ein Grund-
auch Menschen
Néhe und néhrt auch
in einem gesunden
gesunder Geist. Das
sollte , einfach ko-

Gesundheit, Genuss
rationen. Essen ist
bediirfnis, es bringt
zusammen, schafft
die Seele, denn nur
Kérper wohnt ein
Ziel beim Kochen
chen — kochen ganz

einfach* lauten, denn es geht vorrangig darum, die Vielfalt
der Natur auf den Tisch zu bringen. Dabei stehen Kreativitét
und Abwechslung ebenso im Mittelpunkt des Geschehens wie
Regionalitdt und Wirtschaftlichkeit. All diese Parameter ,,in
einen Kochtopf* zu bringen, ist die hohe Kunst des Kochens.
Die Aufgabe des Kochs ist dabei, die Natur in ihrer Gesamtheit
zu begreifen, um den natiirlichen Gegebenheiten Akzeptanz
entgegenzubringen und mit ihr im Einklang zu arbeiten. Ergo
dessen bringt das Kochen auch ein absolutes Mal3 an Verant-
wortung mit sich. Ich kann nur jeden Koch dazu ermutigen,
sich dieser Herausforderung zu stellen, denn es lohnt sich.

Ein kreatives Geschmackserlebnis sichert nicht nur die Be-
geisterung der verwéhnten GenielSer, es dient auch als Kom-
munikationsmittel, das den Koch mit dem Gast verbindet.
Diese Chance sollte man ergreifen, denn als Koch gilt es auch,
Erwartungshaltungen zu erfiillen — egal in welcher , Liga" man

gerade kocht.

Kochen bedeutet in jedem Fall Befreiung! Formulieren Sie sich
lhre eigene Vision dazu, was Sie erreichen wollen und womit
Sie punkten kénnen. Die konsequente Umsetzung dieser und
das Ldcheln lhrer Géste nach einem gelungenen Menii sollten
lhnen jeden Tag aufs Neue Ansporn sein. Mit diesen Worten
wiinsche ich lhnen eine unerschépfliche Freude am kulina-

rischen Schaffen!

ALOIS GASSER, OBMAN SEKTION SALZBURG

Euro Cooking —Cup

m Rahmen der Klagenfurter
Gast wurde erstmals der Euro
Cooking-Cup ausgetragen, bei
dem die an der EM teilneh-
menden Lander ihre Kochkunst
unter Beweis stellten.

In der Plattenschau waren auch
die Auszubildenden Marlies Lo-
scher und Thomas Mauerhofer
der Sektion Steiermark vertre-
ten. Sie prasentierten sich der
Jury mit einer tollen Leistung
und konnten sich mit der Gold-
medaille im Internationalen Ver-
gleich durchsetzen.
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Siegreich in Klagenfurt:
Marlies Léscher und Thomas
Mauerhofer

Drachenboot sucht Ruderer

SALZBURG. - An die Paddel,
heiBt es vom 27. bis 29. Juni
2008 wenn bereits zum drit-
ten Mal der 3. Salzburger Dra-
chenbootcup & Festival am Bir-
mooser See stattfindet.

Gesucht werden schwimm-
tuchtige,  Verbandsmitglieder
19 Paddler (Ersatz) davon vier
Damen, welche sich die Zeit
nehmen, nicht nur fir das

Rennen, Kreativcup (originelle
Ideen werden gesucht) und
Training, sondern auch fir das
Rahmenprogramm stdndig zur
Verfligung stehen. Mitzubrin-
gen sind, eine Menge Ergeiz,
Ausdauer und Freude an diesem
Wettbewerb.

Anmeldung: Georg Steurer, T/F:
0662 624258, M: 0680 1239758
oder E: steurer1944@A1.net

Wiener Kéche kochen

Spektakulirer kulinarischer Auftritt des VKO auf der ,, Alles fiir den Gast Wien“

ie ,Wiener Koche" des

Verbandes der Kéche Os-
terreichs werden anlasslich der
+Alles fiir den Gast Wien" vom
12. bis 15. April 2008 mit einem
spektakuldren Messerestaurant
in Erscheinung treten. Projekt-
titel: ,,Wiener Koche kochen!
WILD trifft KLASSIK".
Taglich von 11.30 Uhr - 12.30
Uhr bilden dabei zwei Kiichen-

blocke fiir das Frontcooking
den Schau- und Arbeitsplatz fur
je einen ,WILDen" mit einem
sehr modern zubereiteten Ge-
richt und einen ,Gestande-
nen KLASSIKer der Kiiche" mit
einem traditionell zubereiteten
Gericht. Die Koéche haben die
Mobglichkeit vor den Augen des
Fachpublikums ein Gericht zu-
zubereiten und zu erldutern. Die

Programm im Restaurant ,, Wiener Kéche kochen!*

TERMIN

Samstag, 12.04.08, 11.30-12.30 h
Sonntag, 13.04.08, 11.30-12.30 h
Montag, 14.04.08, 11.30-12.30 h

Dienstag, 15.04.08, 11.30-12.30 h

WILD

Manuela Moc
Restaurant Futterboden
Stefan Schartner
Spillerner Gastwirtschaft
Alois Gasser

Wiberg Team Inspiration
Lukas Mraz

Mraz & Sohn

Speisen werden in weiterer Fol-
ge von der jungen dynamischen
Kiichencrew des VKO fiir de

Messebesucher zubereitet.
Wiéhrend der Prasentation der
SWilden" und , Klassischen

Stars sorgt ein professioneller
Moderator fiir Wissenswertes zu
den zubereiteten Speisen, sowie
den handelnden Personen fir
die Besucher.

«WILD trifft KLASSIK*"

KLASSIK

Stefan Hierzer
E-Catering

Robert Wanko
Max-Catering

Oliver Futterknecht
Gasthaus Futterknecht
Maria Rosenberger
Weingasthof Donauwirt

Weitere Programmschwerpunkte des VKO auf der Alles fiir den Gast Wien:
Sonntag 11.00-16.00 h: Verkostung anlésslich des 2. TK-Convenience Awards;

14.30 Tagung der Fach-Jury

Dienstag, 15.04.08, 15.00 h: Stammtisch der Wiener Kéche

Hauben und
Olympia

TIROL. — Der Tiroler Schafzucht-
verein feierte Anfang Mérz das
70jéhrige Bestandsjubilaum mit
einer grofen Landesausstellung
in Imst. Uber 3500 Besucher lie-
Ben sich die Veranstaltung nicht
entgehen. Vor Ort sorgten die
Mitglieder des Verbandes der
Koche - Sektion Tirol mit einem
Haubenkoch und Olympiasieger
fir lukullische Gerliche. Den Be-
suchern wurden Kostlichkeiten
vom Tiroler Lamm in allen Va-
riationen — von Lammleberkno-
deln Uber faschierte Lammlaib-
chen bis hin zu Lammricken
kredenzt. ,Haubenk&che und
Olympiasieger im Bierzelt — das
war ein gelungenes gastro-
nomisches Experiment”, sagt
Amtsdirektor, Hofrat Ing. Oskar
Lazansky von Lebensministeri-
um und bekundet eine weitere
Zusammenarbeit mit Verband
der Koche - Sektion Tirol.

WIEN VKO-Stammtisch

Wo? GOSSER-BIERKLINIK, 1010
Wien, Steindlgasse 4.
Wann? Immer der 3.
woch im Monat, jeweils
15.00-18.00 Uhr.

Am 15. April findet der Stammtisch
auf der GAST 08!

Wann? 6. Mai 2008, 14:30 Uhr
- VKO-Generalversammlung des
VKO im Wiener Hotel Stefanie.

Goldenes Reindl 2008 - Das
Thema: ,Die kalte Platte”.
Wann? Mai 2008; mehr unter
www.goldenes-reindl.at.
WACS-Congress in Dubai.
Wann? 12. - 15. Mai 2008, mehr
Infos sowie Anmeldungen unter
www.wacs2008.com.

Mitt-
von

\_

Youngsters in
Diskussion

WIEN. - Einen erfolgreicher
Start verzeichnete der , Youngs-
ters-Stammtisch der Wiener Ko6-
che", der am 6. Marz 2008 im
Café-Mokador Uber die Blihne
ging.

Insgesamt 12 interessierte Lehr-
linge, Schiler und Jungkdche,
diskutierten mit den Impuls-
gebern Robert Wanko und
Siegfried Dorre intensive 1,5
Stunden lang Uber das Thema
~Haubenniveau in der Systemg-
astronomie". Nachster Stamm-
tisch: 12. Juni 2008. Mehr dazu
unter www.wienerkoeche.at
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Gartenerdffnung in der Spil-
lerner Gastwirtschaft bei Kol-
legen Stefan Schartner.
Wann? 17. Mai 2008, ab 11:00
Uhr, Ersatztermin nur bei absolu-
tem Regenwetter 24. Mai ab 11
Uhr. , Freibier fur Koche in Kochja-
cke!" dazu Brezeln und WeiBwurst
um 2 Euro. Um 17:00 h Fihrung
fur die Kéche durchs Herrenhaus,
Hauseigene Brauerei und Melzerei
- Ausklang im einzigartigen roman-
tischen Gastgarten

Wo? Spillerner Gastwirtschaft,
Stockerauerstr. 20, 2104 Spillern,
Tel: 02266/80694, Anfahrt sie-
he unter www.spillernergastwirt-
schaft.at

~Youngsters Stammtisch” nur

Gratulation
zum Sechziger

SALZBURG. - Kilichenmeister
Johann Kogl feierte am 30. Jan-
ner seinen 60. Geburtstag und
wurde mit dem GOLDENEN
EHRENRING des Verbandes der
Koche Salzburg geehrt.

Johann Koégl z&hlt zu den bes-
ten Kochen und Gastronomen
Salzburgs und es ist kein Zufall,
dass J. Kogl mit seiner Gattin
Gerlinde bereits seit 18 Jahren
das Haubenlokal ,Restaurant
Alt Salzburg" fuhrt. Auch der
Obmann Stellvertreter Kichen-
meister Franz Geisler feierte
dieser Tage seinen 60. Geburts-
tag. Der Trager der ,Goldenen
Ehrennadel des Verbandes der
Koche Osterreichs” werkt im
Genesungsheim der Salzburger
Gebietskrankenkasse in Goldegg
als Kuchenchef zur vollsten Zu-
friedenheit seiner Géste.

Im Besonderen MaRe widmet
sich Geisler der Jugend.

fir Lehrlinge, Schiiler und
Jungkéche.

Wann? 12. Juni 2008, 18:00
Uhr; Thema: ,Einzelhandel ver-
sus Gastronomie - Eine unlosbare
Konkurrenzsituation fir den Gas-
tronomen?" Impulsgeber: Mag.
Helmut Obergantschnig, Ort:
Café-Mokador, 1010 Wien Doro-

theergasse 6-8, www.mokador.at.
Anmeldung erforderlich

VKO Kontakt:
Thorvaldsengasse 20/58/1
A-1120 Wien
T/FO01367 6162

M: info@vko.at;

E: www.vko.at




