
Start frei für 
Neustart 
Liebe Kolleginnen und Kollegen!
Unmittelbar nach der Wahl des 

neuen Präsidiums und des neuen Vorstandes unseres 1902 
gegründeten Verbandes trafen aus der ganzen Welt von den 
Präsidenten der nationalen Vereinigungen zahllose  Glück-
wünsche ein, allen voran  vom Präsidenten der World Associa-
tion of Chef´s Societys ( WACS ) Ferdinand Metz.
Bei der darauf folgenden konstituierenden Sitzung im oberös-
terreichischen Kremsmünster wurden die Prioritäten gesetzt.
Nun ist mit dem Neustart unseres Verbandsmediums ein wei-
terer wichtiger Schritt für die Zukunft des Verbandes geschehen.  
Neben allen gesellschaftlichen Aktivitäten ist die Teilnahme 
von Jugend- und Nationalmannschaft an nationalen wie in-
ternationalen Bewerben das oberste Ziel. Eindrucksvoll haben 
unsere Teams in diesem Jahr bereits in Stuttgart teilgenom-
men. Bei der großen „ Global Chef  of the Year  Competition 
2007“ des WACS wird der Verband der Köche Österreichs 
ebenso vertreten sein wie bei der Olympiade der Köche 2008 
in Erfurt.
Die hohe gesellschaftliche Akzeptanz und Wertschätzung 
unseres Berufstandes wurde heuer bereits durch den Empfang 
des Präsidiums und des Vorstandes bei Nationalratspräsi-
denten Dr. Khol im Parlament an der Ringstrasse deutlich. 
Darin liegt auch die große Verpflichtung für die  Führung des 
Verbandes der Köche Österreichs wie auch für alle engagierten 
Köchinnen und Köche des Landes, nämlich unseren Nach-
wuchs mit allen Mitteln auszubilden und zu fördern.
Die vielen Gäste, die unser Land vom Seewinkel bis zum 
Bodensee besuchen, wissen die hohe Qualität der österrei-
chischen Küche sehr wohl zu schätzen, auch wenn 2006 schon 
längst Caterer von Caterern gecatert werden.
Unterstützen sie daher unsere jungen Köchinnen und Köche 
auch durch eine Teilnahme an Wettkämpfen  wie beim  bal-
digen  HUG – Tartletten  Wettbewerb!
Viel Erfolg allen TeilnehmerInnen wünscht
Harald Fargel, VKÖ-Präsident

STEIERMARK - Das Team des 
Kochverbandes Sektion Stei-
ermark nutzte die Gelegenheit 
und stellte sich im Rahmen der 
neuen Gastro-Fachmesse „Gas-
tronomia“  einem breiten Publi-
kum vor.
Der Obmann der Steirer Walter 
Mayer bekam dabei Unterstüt-
zung von Vorstandskollegen  
wie Heinz Pinaucic. In dem vom 
Verband betreuten  „Bistro Vi-
tale“ wurde unter der Obhut 
des Chefs von den Lehrlingen 
und Mitarbeitern der KAGes 
gekocht. Monika Holler war als 
Lehrlingsbeauftragte sichtlich 
stolz auf „ihre“ Schützlinge, die 
sich in der offenen Küche bes-
tens bewährten.

Die ÖGZ als Kommunika-
tionsplattform für den Ver-
band der Köche Österreichs
Der Verband der Köche 
Österreichs und die ÖGZ 
werden in Zukunft eng 
zusammearbeiten. Einmal 
pro Monat erscheint in der 
ÖGZ eine Seite mit Inhal-
ten, die sich rund um die 
Aktivitäten des Verbands 
der Köche Österreichs so-
wie der jeweiligen Länder-
organisationen drehen.

VKÖ und ÖGZ
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WIEN - Der VKÖ-Wien setzt im 
Herbst zahlreiche Aktivitäten:
VKÖ-Stammtisch in der - BIER-
KLINIK 1010 Wien, Steindlgasse 
4. Immer der 3. Dienstag im Mo-
nat! 17. Oktober, 21. November 
2006, jeweils von 15.00 - 18.00 
Uhr, www.goesser-bierklinik.at
Besuch beim C&C Pfeiffer in 
Brunn am Gebirge, 12. Oktober 
2006, 15.00 Uhr - Begrüßung, 
Firmenvorstellung, Führung 
durch den Logistik, bzw. Kom-
missionierbereich, Weinverkos-
tung, Besuch des Kochstudios 
von Klaus Kellner. Eintritt frei!
Treffpunkt: 15.00 Uhr beim Ein-
gang: Johann-Steinböck-Straße 
13, 2345 Brunn am Gebirge.
www.pfeiffer.at, 
„Das Gansl“ bei Pospisil im 
Kahlenbergerdörfl, 5. Novem-
ber 2006, 14.00 Uhr.
www.heuriger-pospisil.at,
Adventfeier der Sektion Wien, 
4. Dezember 2006.
Anmeldungen zu allen Veran-
staltungen bereits ab sofort 
möglich, per Telefon oder Fax 
im Sekretariat bei Frau Werner,
Tel. 367 61 62, oder per Mail:
info@vko.at
Weitere Infos unter:
www.kochverbandwien.com

Termine aus den Bundesländern

Kontakt:
A-1080 Wien,
Josefstädterstrasse 15

T&F:+43 (0) 1 367 61 62
M: info@vko.at; 
W: www.vko.at

Aktiv im 
Bistro Vitale 

Sorgten in Graz  für kulina-
rische „action“: der Verband
der Köche Steiermark
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TIROL - Am 6.12. findet der 
zweite Kochwettbewerb  „Big 
Cooking Contest“ bei Euro-
gast Grissemann in Zams statt. 
Es handelt sich dabei um einen 
Kochwettbewerb für Lehrlinge. 
Ein Team aus zwei Lehrlingen 
muss aus  einem Warenkorb 
in 30 min. eine Hauptspeise 
mit Beilage für vier Personen 
kochen. Die Teilnahme ist kos-
tenlos. Anmeldeschluss: 25.11 
2006. Anmeldungen unter:
info@kochverbandtirol.com.
Koch-WM Luxemburg
Von 21. bis 22. 11. 2006  fährt 
die Sektion Tirol zur Kochwelt-
meisterschaft nach Luxemburg. 
Kosten:
Fahrt mit Luxusbus**** und 
Zimmer mit Frühstück in 3*** 
Hotel: Für VKÖ-Mitglieder  € 
70.-, für       Nichtmitglieder der 
€ 100.-
Sonstige Kosten vor Ort: Ein-
tritt pro Tag € 15.-; WM Menü 
€ 35.-; Militär Menü € 25.-; die 
Gesamtkosten betragen also für 
Mitglieder max. € 135.-
Anmeldungen bis 21.10. unter : 
info@kochverbandtirol.com. 
Begrenzte Teilnehmeranzahl 
Detaillierte Infos unter:
www. kochverbandtirol.com

 Traditionell feiern Salzburgs 
Köche den Laurentiustag am 

10. August. Unter den Klängen 
der  Marktmusikkapelle Grödig  
marschierten die Köche vom 
Altenmarkt  in die Franziskaner-
kirche, wo Prälat Univ.Prof. Dr. 
Hans Paarhammer den Gottes-
dienst zelebrierte.
Nach der heiligen Messe ging 
es zum Jausenbuffet in den 
Stieglkeller, wo Ehrenobmann 
Helmut Stadlbauer den neu-
en Präsidenten des Verbandes 
der Köche Harald Fargel  und 
den Verbandskassier Helmut 
Deutsch begrüßte. Das Lauren-
tiusfest zu Ehren des Schutz-
patrons der Köche lockt zudem 
Jahr für Jahr Kollegen und Kol-
leginnen aus nah und fern, heu-
er unter vielen anderen Ambas-
sador  Dr. h.c. Siegfried Schaber 
aus Bad Reichenhall oder Kurt 
Engel von der Aargauer Koch 
Gilde (Schweiz).  Helmut Haller 

spielte in bewährter Weise den 
„Rosenkavalier“ und verteilte 
Mozartkugeln an die Damen.  
Organisator Walter Ziegler und 
seinen Kollegen aus dem Hause  
St. Virgil waren mit dem Festtag 
rundum zufrieden.  

Zum 13. Mal

Weit mehr als 50 Berufskolle-
gen, Freunde der Kochkunst, 
aber auch Vertreter aus der 
Wirtschaft und den gastrono-
mischen Fachorganisationen 
Vorarlbergs, folgten der Einla-
dung zum bereits 13. Lauren
tiusfest in Vorarlberg.  Nach der 
Messe in der Laurentiuskirche 
ging in Nüziders eine Gala im 
Gasthof Krone über die Bühne. 
Die Wirtsleute Herbert Galehr 
und Frau Gerti haben als Gast-
geber, zusammen mit ihrem 
tüchtigen Team, ein exquisites 
„Kaltes Buffet“  höchster fach-
licher Qualität, sowie ein ausge-
zeichnetes Dessertbuffet  vor-
bereitet.

SALZBURG - „Hygiene  HACCP“  
steht im Focus eines Vortags der 
Firma KOMO Profihygiene, Zell 
am See. Termin: Montag den  
09. Okt. 06, 14.30 Uhr 
Ort: Gastronomiewelt Sternbräu 
Salzburg,Griesgasse 
Der Vortrag ist kostenlos.
HERBSTAUSFLUG: Achensee
Termin:  Freitag  den  27. bis  
28. Oktober 06; Unkostenbei-
trag für Mitglieder Euro  50, --, 
Nichtmitglieder Euro 85, --
Anmeldung:   bei Georg  Steurer      
oder    Franz Geisler Mobil  0664 
3346788
Förderung von Weiterbildung:
Aktion 40 %: Der Verband der 
Köche Salzburg hat dazu zwei 
Top-Seminare ausgewählt.
Kulturelle, traditionelle Küche 
aus Österreich  am 23. Septem-
ber 2006 im WIFI Salzburg und 
ein WIBERG 2-Tagesseminar: 
Die andere Welt der Gewürze 
–                 „Die (Ge-)Würze 
des Lebens!“ am  21. Novem-
ber  bis 22. November – 2006                  
Firma  WIBERG  Salzburg
Infos und Anmeldung: www.
sbg.wifi.at/eshop/Kursbuch.
aspx oder www.wiberg.at 
Weitere Infos unter:
www.kochverbandsalzburg.com

Feiern mit Laurentius
Alljährlich im August gedenken Österreichs Köche ihres 
Schutzpatrons Laurentius - etwa mit denkwürdigen 
Feiern wie in Salzburg oder Vorarlberg

Der Fest-Marsch der Köche 
in Salzburg

Eine Taufe darf nicht fehlen. 
Im Bild „Täufling“ Michael 
Langen und Pfarrer Mag. 
Peter Haas

Das Jugendnationalteam des ös-
terreichischen Kochverbandes, 
war bei den Dreharbeiten zu 
„Mornings with Kerry Anne“; 
der beliebtesten Morningshow 
Australiens kulinarischer Bot-
schafter Österreichs. Ein typisch 
österreichisches Dreigang-Menü  
wurde in der Altstadt von Melk 
für diese Sendung zuberei-
tet. Kerri Anne Kennerley, ein 
Quotengarant im australischen 
Fernsehen, zeigte sich von der 
Professionalität  unserer Jugend 
begeistert. Für die Köche war 
es ebenfalls ein unvergessliches 
Erlebnis, denn man musste an-
erkennen, das Fernsehen doch 
nicht so leicht ist wie es am Bild-
schirm aussieht.

Bild von Links: Harald Far-
gel, Präsident des VKO, Kerri 
Anne Kennerley, Eva Maria 
Reisenbauer, Thomas Reitter, 
Gerhard Pachschwöll - Kral 
Trainer - Jugendnationalman
nschaft(beide HLF Krems)

„Mornings with 
Kerry Anne“

Liebe Mitglieder und Freunde 
des Verbandes!
Unter www.vko.at versuchen 
wir, unseren Mitgliedern mög-
lichst aktuelle Informationen zu 
liefern, Dies ist aber nur mög-
lich, wenn wir viele Informati-
onen aus den Bundesländer-Sek-
tion erhalten. Senden Sie daher 
alle Informationen betreffend 
Stammtische, Veranstaltungen, 
Infos bezüglich Wettbewerbe 
sowie inhaltlich wertvolle Be-
richte inklusive druckfähigem 
Bild an redaktion@vko.at.
Siegfried W. Dörre, Webmaster, 
Obmann Sektion Wien
P.S.:  VKÖ-Mitglied kann man 
übrigens rund um die Uhr wer-
den - per e-mail an info@vko.at

Appell


